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MOYENS RESPECTES
= OBJECTIFS ATTEINTS
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L’'ORGANISATION DU TRAVAIL
AU RAYON BOUCHERIE
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L’'ORGANISATION DU TRAVAIL
AU RAYON BOUCHERIE
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LA REGLEMENTATION BOUCHERIE
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LE SAVOIR FAIRE PREEMBALLE
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REGLEMENTATION, ORGANISATION
ET GESTION D’UN RAYON

BOUCHERIE
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DECISIONNEL BOUCHERIE
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INITIATION
VENDEURS/VENDEUSES BOUCHERIE
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PERFECTIONNEMENT
VENDEURS/VENDEUSES BOUCHERIE
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PERFECTIONNEMENT
VENDEURS/VENDEUSES BOUCHERIE
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LESPRODUITSFESTIFS
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BOUCHERIE A LA CARTE
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